
CAFFÈ FREDDO
MACCHIATO AL

CARDAMOMO
 5 min.  Facile

MATERIALI

Shaker

Aeroccino/Beccuccio A Vapore

CAFFÈ NESPRESSO
CONSIGLIATI

INGREDIENTI

Capsula Di Grand Cru Dharkan

25 Cl Di Latte

3 Cl Di Sciroppo Al Cardamomo

Cardamomo In Polvere

Cubetti Di Ghiaccio

ISPIRAZIONE

 

COME PREPARARE QUESTA RICETTA?

Versare 25 cl di latte nell'Aeroccino

Accenderlo e premere il pulsante per la preparazione della schiuma di latte fredda

Versare un espresso (40 ml) preparato con il Grand Cru Dharkan in uno shaker,

aggiungere 3 cubetti di ghiaccio e agitare bene

In un bicchiere grande da ricetta freddo, mescolare lo sciroppo al cardamomo e la

schiuma di latte preparata con Aeroccino

Aggiungere delicatamente il contenuto dello shaker

Decorazione: Spolverizzare la schiuma con il cardamomo in polvere, decorando a

piacere
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