N\ESF"RESSO | RECIPES

MACCHIATO
GLACE A LA
CARDAMOME

O 5 min. > Facile

MATERIEL

Aeroccino
Shaker

Verre A Recette

CAFES NESPRESSO
RECOMMANDES

INGREDIENTS

Capsule Dharkan

250 MI De Lait

30 MI De Sirop De Cardamone
Cardamone En Poudre

Glagons

INSPIRATIONS
S

COMMENT REALISER CETTE RECETTE ?

e Dans I'Aeroccino, mettez 250 ml de lait et mettez en marche (sur froid) jusqu'a
I'obtention d’une mousse onctueuse

e Faites couler le café Dharkan (40ml) dans un shaker, puis mélangez le tout avec trois
glagons

e Dans un grand verre a recette froid, mélangez le sirop de cardamome et le lait
(obtenu dans I'Aeroccino), mettez la mousse de lait par-dessus, puis versez
délicatement le contenu du shaker

e Décoration : Saupoudrez la mousse de poudre de cardamome, puis a l'aide d’'un
ustensile, décorez de fagon harmonieuse
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