\”\ESPRESSO | RECIPES

CAFE GLACE AU
CHOCOLAT

' 5 min. > Facile

MATERIEL

Aeroccino

Shaker

Paille

Verre A Recettes Ritual (350
MI)

CAFES NESPRESSO
RECOMMANDES

INGREDIENTS

Capsules Du Café Kazaar
Lait

20 MI De Sirop De Macaron
Boules De Glace Au Chocolat

Cuillere A Soupe De Glace
Pilée

INSPIRATIONS
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COMMENT REALISER CETTE RECETTE ?

® \ersez le lait dans I'Aeroccino

® Mettez I'Aeroccino sur froid et aftendez jusqu'a I'obfention d'une mousse
onctueuse, puis ajoutez le sirop de macaron

® Pendant ce temps, faites couler deux cafés Nespresso Kazaar en espresso
(40 ml) dans un shaker et ajoutez-y deux boules de glace chocolat

® Bien mélangez.

® Mettez une cuillere a soupe de glace pilée dans un grand verre a recettes
(350 ml) et versez-y le contenu du shaker

® Ajoutez la mousse en dernier

® Décoration: ajoutez une paille
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