
CHOCOLAT
GLACÉ

 5 min.  Facile

Aeroccino

Shaker

Paille

Verre À Recettes (350 Ml / 12

Oz)

Capsules Du Grand Cru

Kazaar

Lait

20 Ml Ou 0.7 Oz De Sirop De

Macaron

Boules De Glace Au Chocolat

Cuillère À Soupe De Glace

Pilée

 

Verser le lait dans l'Aeroccino

Enclencher l'Aeroccino sur froid et attendre jusqu'à l'obtention d'une

mousse onctueuse, puis ajouter le sirop macaron

Pendant ce temps, faire couler deux Grands Crus Kazaar en espresso (40 ml

ou 135 oz) dans un shaker et y ajouter deux boules de glace au chocolat

Bien mélanger Mettre une cuillère à soupe de glace pilée dans un grand

verre à recette (350 ml ou 114 oz) et verser le contenu du shaker

Ajouter la mousse en dernier

Décoration: Ajouter une paille


	CHOCOLAT GLACÉ

