
LODOWY AKSAMIT
 Łatwy

MATERIAŁY

Kostkarka do lodu Nespresso
Wysoka szklanka View

POLECANE KAWY
NESPRESSO

SKŁADNIKI

Kostki lodu
3 Kawałek

Syrop Karmelowy
5 ml

Mleko migdałowe
50 ml

Skórka pomarańczowa
1 Kawałek

Kapsułka Arpeggio
25 ml

INSPIRACJE

JAK PRZYGOTOWAĆ TEN PRZEPIS?

KROK 01

Umieść 3 kostki lodu w
wysokiej szklance

KROK 02

Dolej 5 ml syropu
karmelowego

KROK 03

Dolej 50 ml mleka
migdałowego

KROK 04

Zaparz kawę Arpeggio jako
espresso (25 ml) i dolej do
szklanki

KROK 05

Na wierzchu umieść
skórkę pomarńczową

KROK 06

Podawaj bezpośrednio po
przygotowaniu
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