
法式焦糖布丁拿鐵瑪
奇朵

 5 分鐘  中等

配件

1台 Aeroccino 奶泡機

1個 Ritual Recipe玻璃杯 (350 毫

升 / 12 盎司)

NESPRESSO頂級咖啡膠囊
搭配推薦

材料

1顆 Kazaar 頂級咖啡膠囊

250毫升新鮮牛奶

30毫升法式焦糖布丁糖漿

紅糖

靈感

如何製作此款特調?

用Aeroccino 製作熱奶泡，直至綿密狀。 在Recipe Glass 杯中加入法式焦糖布丁糖

漿，再倒入 Kazaar 咖啡(Ristretto 杯:25毫升)。 攪拌均勻後，加入奶泡，再緩緩倒入

鮮奶。 最後，再倒入一份 Kazaar 咖啡(濃縮咖啡杯:40毫升) 加上紅糖做為裝飾。
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