
DUPLO CRÈME
BRULÉE LATTE

MACCHIATO
 5 min.  Média

MATERIAIS

Aeroccino Ou Bico De Vapor Da

Máquina Nespresso

Copo De Receitas (350ml)

Queimador

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

INGREDIENTES

Cápsulas Do Grand Cru Kazaar

250ml De Leite

30ml De Xarope De Crème

Brulée

Açúcar Mascavado

INSPIRAÇÕES

COMO FAZER ESTA RECEITA?

Aqueça o leite no Aeroccino ou com o bico de vapor da sua máquina Nespresso até

obter uma espuma densa

No copo de receitas alto coloque o xarope de crème brulée e adicione um Grand Cru

Kazaar (25ml)

Misture bem, adicione a espuma de leite e verta o leite no topo

Por fim, adicione outro Grand Cru Kazaar (25ml)

Decoração: Coloque açúcar mascavado de forma homogénea por cima da espuma

de leite e caramelize-o com o queimador como um verdadeiro crème brulée
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