N\ESPRESSO | RECIPES

DUBBELE LATTE
MACCHIATO
CREME BRULEE

(O 5min. > Gemiddeld

BENODIGDHEDEN

Aeroccino
Receptglas
Brander

AANBEVOLEN
NESPRESSO KOFFIES

INGREDIENTEN

2 Kazaar Capsules
25 Cl Melk
3 CI Creme Brulée Siroop

Bruine Suiker

INSPIRATIE

il

HOE MAAKT U DIT RECEPT?

e Laat de melk opschuimen in de Aeroccino totdat u een smeuig schuim krijgt

e Giet de créme brulée siroop onder in een groot receptglas en bereid een Kazaar
capsule als Ristretto (25 ml)

e Meng goed, maak het melkschuim en giet dit er voorzichtig over

e Voeg dan een tweede Kazaar capsule als Espresso (40 ml) toe

o Afwerking: verdeel de bruine suiker gelijkmatig over het melkschuim en karamelliseer

dit met behulp van een brander als een echte créme brilee
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