N\ESPRESSO | RECIPES

DUPLA CREME
BRULEE LATTE
MACCHIATO

(U 5perc ) Kbézepes

ESzZKOzHK

Aeroccino Vagy Kavégépének
G6z06l6csove

Pure Receptes Pohar (350 MI)
1 Karamellizalé Pisztoly

AJANLOTT NESPRESSO
KAVEK

HOZZAVALOK

2 Kazaar Kavékapszula
250 MI Tej
30 MI Créme Brulée Szirup

Barna Cukor

INSPIRACIOK

il

ELKESZITES

e Készitsen meleg tejhabot az Aeroccino segitségével

e Egy receptes poharba 6ntse bele a creme brulée szirupot, majd a ristretto-nak (25
ml) leféz6tt Kazaar kapszulat

e Jolkeverje 6ssze, adja hozza a tejhabot, majd 6ntse ra dévatosan a tejet

e Végil adjon hozza még egy kapszula Kazaar 6rleményt (espresso méret 40 ml)

e Diszités: A tejhab tetejére szérja ra a barna cukrot, hogy homogén allaga legyen,
majd karamellizalja a karamellizal6 pisztoly segitségével, mint az igazi créme brulée
készitésekor
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