
DUPLA CRÈME
BRULÉE LATTE

MACCHIATO
 5 perc  Közepes

ESZKÖZÖK

Aeroccino Vagy Kávégépének

Gőzölőcsöve

Pure Receptes Pohár (350 Ml)

1 Karamellizáló Pisztoly

AJÁNLOTT NESPRESSO
KÁVÉK

HOZZÁVALÓK

2 Kazaar Kávékapszula

250 Ml Tej

30 Ml Crème Brulée Szirup

Barna Cukor

INSPIRÁCIÓK

ELKÉSZÍTÉS

Készítsen meleg tejhabot az Aeroccino segítségével

Egy receptes pohárba öntse bele a crème brulée szirupot, majd a ristretto-nak (25

ml) lefőzött Kazaar kapszulát

Jól keverje össze, adja hozzá a tejhabot, majd öntse rá óvatosan a tejet

Végül adjon hozzá még egy kapszula Kazaar őrleményt (espresso méret 40 ml)

Díszítés: A tejhab tetejére szórja rá a barna cukrot, hogy homogén állaga legyen,

majd karamellizálja a karamellizáló pisztoly segítségével, mint az igazi crème brulée

készítésekor
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