
LATTE
MACCHIATO

DOUBLE CRÈME
BRULÉE

 5 min.  Střední

POMŮCKY

Aeroccino Nebo Parní Tryska

Sklenice Ritual Recipe (350 Ml)

Flambovací Pistole

DOPORUČENÉ KÁVY
NESPRESSO

INGREDIENCE

Kapsle Grad Cru Kazaar

25 Cl Mléka

3 Cl Sirupu S Příchutí Crème

Brulée

Hnědý Cukr

INSPIRACE

POJĎME TVOŘIT

Ohřejte mléko v šlehači Aeroccino a vytvořte hustou pěnu

Do Recipe sklenice nalijte sirup s příchutí crème brulée a přidejte Kazaar Grand Cru

(25ml)

Dobře promíchejte, přidejte mléčnou pěnu a zalijte mlékem

Nakonec přidejte další Kazaar Grand Cru (40 ml)

Dekorace: Pěnu rovnoměrně posypte třtinovým cukrem a zkaramelizujte jej

flambovací pistolí jako skutečný crème brulée
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