
KAWA RED
VELVET

 10 minutes  Łatwy

MATERIAŁY

Miarki
Filiżanka do Cappuccino

Ekspres do kawy

POLECANE KAWY
NESPRESSO

  

SKŁADNIKI

Kapsułka Arpeggio
1 Kaspułka

Mleko
150 ml

Biały cukier
1 Szczypta

Syrop czekoladowy
10 ml

Sok z buraka
4 Łyżka

Wanilia
1 Łyżeczka

Bita śmietana
100 ml

INSPIRACJE

JAK PRZYGOTOWAĆ TEN PRZEPIS?

KROK 01

W filiżance umieść cukier,
syrop czekoladowy,
ekstrakt z wanilii oraz sok
z buraka.

KROK 02

Zaparz kawę Arpeggio jako
espresso i wlej do filiżanki.

KROK 03

Spień mleko za pomocą
ekspresu z rozwiązaniem
mlecznym lub Spieniacza
do mleka Aeroccino i
przełóż gotową piankę do
filiżanki z kawą. Zamieszaj.

KROK 04

Na wierzch dodaj bitą
śmietaną oraz skórkę z
mandarynki.

KROK 05

Podawaj bezpośrednio po
przygotowaniu.
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