
CAFÉ « RED
VELVET »

 10 minutes  Facile

MATÉRIEL

Machine à café Nespresso
Tasse Cappuccino VIEW

Tasses graduées

CAFÉS NESPRESSO
RECOMMANDÉS

INGRÉDIENTS

Capsule Arpeggio
1 Capsule

Lait
150 ml

Sucre blanc
1 Pincée

Sirop de Chocolat
10 ml

Jus de betterave
4 cuillère

Crème fouettée
3.5 Oz

INSPIRATIONS

COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?

ÉTAPE 01

Versez du sucre cristallisé,
du sirop de chocolat, de
l’extrait de vanille et du jus
de betterave dans une
tasse.

ÉTAPE 02

Préparez (et versez par-
dessus) un café Arpeggio
et de la mousse de lait
avec la fonction lait de
votre machine ou un
émulsionneur à lait de
Nespresso

ÉTAPE 03

Garnissez de crème
fouettée et d’un zeste de
mandarine.

ÉTAPE 04

Mélangez et dégustez.
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