
開運福圓卡布其諾
 10 分鐘  簡單

配件

Aeroccino奶泡機
全新限量PIXIE LUNGO咖啡杯組

NESPRESSO頂級咖啡膠囊
搭配推薦

材料

Ristretto芮斯崔朵 咖啡膠囊
1 顆咖啡膠囊

牛奶
10 克

薑
1 克

桂圓
6 單位

黑糖蜜
4 克

靈感

如何製作此款特調?

步驟 01
浸泡

將桂圓6顆浸泡40cc熱水，
等5分鐘製作成桂圓水

步驟 02
萃取

萃取一顆Ristretto極致濃縮
咖啡(25ml)

步驟 03
添加

加入黑糖蜜4g

步驟 04
攪拌

加入桂圓水30cc，並攪拌
均勻

步驟 05
添加

將熱奶泡10g鋪在咖啡特調
上層

步驟 06
添加

加入新鮮研磨薑末1g

步驟 07
添加

加入新鮮研磨黑胡椒¼茶匙

步驟 08
攪拌

最後充分攪拌均勻即可享用
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