
NO BAKE
MANDELKEKSE

 Mittel

MATERIALIENMATERIALIEN

Mixer
Schüssel

Backblech

EMPFOHLENEEMPFOHLENE
KAFFEEKAPSELNKAFFEEKAPSELN

ZUTATENZUTATEN

Mandeln
100 Gramm

Mandelsirup
2.25 EL

Vanille
1 Teile

Salz
0 kg

INSPIRATIONENINSPIRATIONEN

 

ZUBEREITUNGZUBEREITUNG

SCHRITT 01

Die Mandeln in einem
Foodprocessor
zerkleinern.

SCHRITT 02

Mandelmus, Datteln zu
den Mandeln geben.

SCHRITT 03

Vanilleshote in die
hälfte Schneiden,
Vanillemark auskratzen
und zu den übrigen
Zutaten geben.

SCHRITT 04

Alles so lange mixen bis
ein formbarer Teig
entsteht.

SCHRITT 05

Aus jeweils der Menge
von 2 El Teig kleine
Kekse Formen und mit
Meersalz bestreuen.

SCHRITT 06

Die Kekse für
mindesten 3 Stunden
im Kühlschrank fest
werden lassen und
dann servieren.
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