NESPRESSO | recrees

TIRAMISU KAVES
BABAPISKOTAVAL
ES KANDIROZOTT

GYOMBERREL

(O 15 perc ) Kénnyd

ESZKOzZOK

Néhany Talka
Fagylaltos Kehely

AJANLOTT NESPRESSO
KAVEK

868

HOZZAVALOK

Fortissio Lungo, Ristretto, Ristretto
Decaffeinato Grand Cru Kapszula
250 G Mascarpone

8 Babapiskéta

150 G Kandirozott Gyémbér
Evékanal Porcukor

Tojas

Kakadpor

INSPIRACIOK
=3

ELKESZITES

e Szeletelie fel a gydmbért kis szeletekre, majd tegye félre a nyolc legnagyobb
darabot

e Valassza szét a tojast

o Verje fel a tojasfehérjét, majd tegye félre

o Atojassargéjat verje fel a cukorral, majd adja hozza a mascarponét és évatosan
keverje bele a tojasfehérjét

o Készitse el a kavét egy edénybe és aztassa bele a babapiskétat

e Készitse el a tiramisu desszertet fagylaltos kelyhekbe, Ggy hogy valtakozzanak a
rétegek: alulra keriil a kavéba aztatott babapiskoéta, ra a kandirozott gyédmbér, majd
egy réteg mascarpone

e Hagyja h(lni a hiit6szekrényben 20 percig

e Felszolgalas el6tt szérja meg kakadporral, és diszitse a nyolc nagyobb darab
kandirozott gyombérrel
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