N\ESF"RESSO | RECIPES

VARIATIONS
PARIS PRALINE
CREAMY
INDULGENCE
(O 5 minat (> Stredna
POMOCKY

180 ml pohar

DOPORUCENE KAVY
NESPRESSO

INGREDIENCIE

Cokoladova posypka { |
2 ¢ajova lyzicka b

Pralinkové omrvinky ‘
1 Cajova lyzicka "4

Hoblinky horkej Coklady
1 Cajova lyzicka *

Srahagka 35 % (
250 ml
25 ml

Variations Paris Praline

Lieskovo-orieSkovy sirup \Qg)
a
1ks

INSPIRACIE

PODME TVORIT

KROK 01

Do $éalky s objemom 180
ml nalejte 1 alebo 2 ¢ajové
lyzicky pralinkového krému
alebo ¢okoladovej polevy.

KROK 04

Pridajte navrch kavy.

KROK 02

Prelejte espressom (40 ml).

KROK 05

Srahacku posypte
pralinkovymi omrvinkami a

hoblinkami horkej ¢okolady.

Tip: Napoj konzumuijte

hned po pripraveni, aby ste

citili chrumkavé pralinky.

KROK 03

Pripravte si §fahacku z 25
ml lieskovo-orieSkového
sirupu a 250 ml smotany.
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