
REŢETĂ CAFEA
VARIATIONS PARIS
PRALINÉ CREAMY

INDULGENCE
 5 minute  Mediu

MATERIALE

Aparat conectat Barista

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMANDATE

    

INGREDIENTE

Ciocolată rasă
2 linguriţă

Ciocolată neagră rasă
1 linguriţă

Sirop de alune
25 ml.

Lapte
100 ml.

INSPIRAŢII

SĂ ÎNCEPEM!

PAS 01

Adăugaţi 1-2 linguriţe
de cremă de alune
sau de sirop de
alune de pădure în
ceașca VIEW Lungo.

PAS 02

Preparaţi un

Espresso (40

ml) Variations

Paris Praliné

deasupra.

Alternativ

folosiţi:

-

Ispirazione

Genova

Livanto

- Barista

Creations

Vanilla

Éclair

- Barista

Creations

PAS 03

Turnaţi 100 ml de
lapte în Barista și
selectaţi reţeta
”Chantilly” pentru a
prepara crema de
lapte.



Caramel

Crème

Brulee

- Barista

Creations

Cocoa

Truffle

PAS 04

dăugaţi crema de
lapte în ceașcă
deasupra cafelei.

PAS 05

Decoraţi reţeta cu
ciocolată neagră rasă
și bucăţi de alune de
pădure.

PAS 06

Reţeta este gata.
Savuraţi!
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