NESPRESSO | recrees

RETETA CAFEA
VARIATIONS PARIS
PRALINE CREAMY
INDULGENCE

(O 5 minute > Mediu

MATERIALE

Aparat conectat Barista

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>
RECOMANDATE

hnigsa

INGREDIENTE

Ciocolatarasa {

{
2 lingurita b

Ciocolata neagra rasa
1 lingurita -»

Sirop de alune (g
25 ml. \g/
Lapte g

100 ml.

INSPIRATII

SA INCEPEM!

PAS 01

Adaugati 1-2 lingurite
de crema de alune
sau de sirop de
alune de padure in

ceasca VIEW Lungo.

PAS 02 PAS 03

Turnati 100 ml de
lapte in Barista si
selectati reteta
"Chantilly” pentru a
prepara crema de

Preparati un
lapte.

Espresso (40
ml) Variations
Paris Praliné
deasupra.

Alternativ
folositi:

Ispirazione
Genova
Livanto

- Barista
Creations
Vanilla
Eclair

- Barista
Creations



daugati crema de
lapte in ceasca
deasupra cafelei.

Caramel
Creme
Brulee

- Barista
Creations
Cocoa
Truffle

Decorati reteta cu
ciocolata neagra rasa
si bucati de alune de
padure.

Reteta este gata.
Savuratil
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