NESPRESSO | recrees

RETETA CAFEA
VARIATION PARIS
MACARON ALMOND MILK

5 minute Usor

MATERIALE

Aparat conectat Barista

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>
RECOMANDATE

'3~--_.-7m 3 fj ‘

INGREDIENTE

Lapte de migdale g =
30 ml.

Sirop de migdale ‘ )
10ml. ~ <=

Cuburi de gheata Pros
2buc. #+

INSPIRATII
Y

SA INCEPEM!

Turnati 10 ml de sirop
de migdale in ceasca
VIEW Lungo.

Extrageti
Espresso (40
ml) sortimentul
Variation Paris
Macaron direct
in Barista,

adaigati 2 cuburi

de gheta, iar
apoi selectati
reteta ”Iced
Nitro” si porniti
aparatul.

Alternativ
folositi:

RiFypRrEssl

Adaugati 2 cuburi mari
de gheata.

Dupa finalizarea
procesului de
preparare, turnai
continutul deasupra
siropului .

Turnati 30 ml de lapte
de migdale n
dispozitivul
Nespresso Barista.

Reteta este gata.
Savurati!



Ispirazione
Genova
Livanto

- Barista
Creations
Vanilla
Eclair

- Barista
Creations
Caramel
Creme
Brulee

- Barista
Creations
Cocoa
Truffle
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