
REŢETĂ CAFEA
VARIATION PARIS

MACARON ALMOND MILK
 5 minute  Uşor

MATERIALE

Aparat conectat Barista

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMANDATE

    

INGREDIENTE

Lapte de migdale
30 ml.

Sirop de migdale
10 ml.

Cuburi de gheaţă
2 buc.

INSPIRAŢII

SĂ ÎNCEPEM!

PAS 01

Turnaţi 10 ml de sirop
de migdale în ceașcă
VIEW Lungo.

PAS 02

Adăugaţi 2 cuburi mari
de gheaţă.

PAS 03

Turnaţi 30 ml de lapte
de migdale în
dispozitivul
Nespresso Barista.

PAS 04

Extrageţi

Espresso (40

ml) sortimentul

Variation Paris

Macaron direct

în Barista,

adăigaţi 2 cuburi

de gheţă, iar

apoi selectaţi

reţeta ”Iced

Nitro” și porniţi

aparatul.

Alternativ

folosiţi:

-

PAS 05

După finalizarea
procesului de
preparare, turnaţi
conţinutul deasupra
siropului .

PAS 06

Reţeta este gata.
Savuraţi!



Ispirazione

Genova

Livanto

- Barista

Creations

Vanilla

Éclair

- Barista

Creations

Caramel

Crème

Brulee

- Barista

Creations

Cocoa

Truffle


	REȚETĂ CAFEA VARIATION PARIS MACARON ALMOND MILK
	MATERIALE
	SĂ ÎNCEPEM!
	PAS 01
	PAS 02
	PAS 03

	SORTIMENTE DE CAFEA <STRONG>NESPRESSO</STRONG> RECOMANDATE
	PAS 04
	PAS 05
	PAS 06

	INGREDIENTE
	INSPIRAŢII


