\”\ESPRESSO | RECIPES

VARIATION PARIS
MACARON -
MANDELMILCH
(FUR DEN
NESPRESSO
BARISTA)

5 Min. Leicht

MATERIALIEN

Nespresso Barista
180 ml Glass

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

&)
ZUTATEN

Mandelmilch é e
30 ml

Mandelsirup g

10ml — =
Eiswirfel ¢y
4 Stiick
Variations Paris Macaron
1 Kapsel
INSPIRATION

Y

ZUBEREITUNG

Geben Sie 10 ml
Mandelsirup in das Glas.

Extrahieren Sie den Kaffee
als Espresso (40 ml) direkt
in den Nespresso Barista
und geben Sie 2 Eiswiirfel
hinzu. VerschlieBen Sie
das Gerat mit dem Deckel
und wahlen Sie das Rezept
"Iced Nitro" aus und
driicken Sie die Starttaste.
(Alternativer Kaffee:
Caramelito).

R ESpRrEsSd

Geben Sie 30 ml
Mandelmilch hinzu.

Geben Sie 2 Eiswiirfel in
die Tasse.

Geben Sie die Mischung in
die Tasse, sobald das
Rezept fertig ist.
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