
REŢETĂ CAFEA
INDONESIA DISCOVERY

 5 minute  Uşor

MATERIALE

Espressor Nespresso
Cuţit

Aeroccino 3 Negru
linguriţă

Aparat conectat Barista
Aparat conectat Barista

Linguriţă Nespresso Barista
Nespresso Barista

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMANDATE

   

INGREDIENTE

INSPIRAŢII

   

SĂ ÎNCEPEM!

PAS 01

Turnaţi siropul de
ciocolată în paharul
VIEW pentru reţete.

PAS 02

Creaţi spuma de
lapte caldă -
cantitatea necesară
este aceiași folosită
pentru un Latte
Macchiato - apoi
turnaţi conţinutul în
paharul înalt pentru
reţete.

PAS 03

Extrageţi

sortimentul Master

Origin Indonesia

și adăugaţi

cafeaua în pahar.

Alternativ folosiţi:

- Ispirazione

Roma

- Ispirazione

Firenze

Arpeggio

- Ispirazione

Firenze

Arpeggio

Decaffeinato



PAS 04

Decoraţi reșeta cu
bucăţi mici de
ciocolată neagră cu
chili. Sfaturi: -
Depozitaţi ciocolata
cu chili la frigider
înainte pentru a
deveni casantă -
Amestecând înainte
de degustare toate
ingredientele notele
aromatice tipice ale
sortimentului de cafea
vor ieși în evidenţă

PAS 05

Reţeta este gata.
Savuraţi!
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