
インドネシア ディス
カバリー

 5 分  簡単

道具

エアロチーノ
レシピグラス

おすすめのネスプレッソの
コーヒー

材料

チョコレートシロップ
20 ml

インドネシア
1 個

低脂肪牛乳
120 ml

チリダークチョコレートチッ
プ
1 つまみ

インスピレーション

   

作ってみましょう！

ステップ 01

レシピグラスにチョコレー
トシロップを入れる。

ステップ 02

エアロチーノ（ミルク加熱
泡立て器）に牛乳を入れ、
フォームミルクを作る。出
来上がったフォームミルク
をレシピグラスに注ぎ入れ
る。

ステップ 03

上からインドネシアをエス
プレッソ（約40ml）で抽
出する。

ステップ 04

お好みで粗く刻んだチリ
ダークチョコレートチッ
プをトッピングする。 ヒ
ント： -チリダークチョコ
レートを冷蔵庫で少し冷や
すと刻みやすくなります。
-リッチで木のような香り
をより楽しめるよう、よく
かき混ぜてからお召し上が
りください。
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