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 5 λεπτά  Εύκολη

ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ

Aeroccino
Ποτήρι Recipe

ΠΡΟΤ ΕΙΝΟΜΕΝΕΣ
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ  NESPRESSO

ΣΥΣΤ ΑΤ ΙΚΑ

ΕΜΠΝΕΥΣΗ

   

ΑΣ  Τ Ο  Φ Τ ΙΑΞΟΥΜΕ!

ΒΗΜΑ 01

Τοποθετήστε το σιρόπι
σοκολάτας στη βάση ενός
ψηλού ποτηριού
συνταγών Recipe Glass.

ΒΗΜΑ 02

Δηµιουργήστε αφρό
γάλακτος - µε τον ίδιο
τρόπο που θα το κάνατε
για να παρασκευάσετε
έναν Latte Machiato - και
τοποθετήστε το
αποτέλεσµα στο ποτήρι
συνταγών, αµέσως µετά
το σιρόπι σοκολάτας.

ΒΗΜΑ 03

Εκχυλίστε τον Master
Origin Indonesia καφέ
σας, πάνω από τον αφρό
γάλακτος.

ΒΗΜΑ 04

Στολίστε το ρόφηµά σας
µε χοντροκοµένα τσιπς
µάυρης σοκολάτας µε
chili. Συµβουλές: - Ψύξτε
την µπάρα της µαύρης
σοκολάτα µε τσίλι στο
ψυγείο σας, για λίγο, έτσι
ώστε να είναι πιο εύκολο
να την κόψετε σε τσιπς
σοκολάτας. - Ανακατέψτε
το ρόφηµα σας έτσι ώστε
να αναµειχθούν το
σιρόπι, το γάλα και ο
καφές πριν από την
πρώτη σας γουλιά. Έτσι
θα αναδειχθεί ακόµα
περισσότερο το πλούσιο,
ξυλώδες άρωµα αυτής της
συνταγής.
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