
INDONESIA
DISCOVERY

 5 min  Nem

MATERIALER

Aeroccino
Latteglas

ANBEFALEDE
NESPRESSO KAFFER

INGREDIENSER

Chokoladesirup
20 ml

Master Origin Indonesia
kapsel

1 stk.

Mælk
120 ml

Chili Dark Chocolate Chips
1 knivspids

INSPIRATION

   

LAD OS KOMME I  GANG!

TRIN 01

Hæld chokoladesiruppen i
et latteglas.

TRIN 02

Skum mælken - cirka så
meget mælk som du ville
bruge i en Latte Macchiato
- og hæld den skummede
mælk over i latteglasset.

TRIN 03

Bryg din Master Origin
Indonesia kaffe og tilføj den
til latteglasset.

TRIN 04

Dekorér med stykker af
(groft hakket) mørk
chokolade med chili. Tips: -
Afkøl chokoladen i
køleskabet inden du skal
bruge den, på den måde
brydes den bedre, når du
skal hakke den. - Bland
mælken, siruppen og
kaffen inden du smager, for
at fremhæve endnu flere af
denne opskrifts fyldige og
træagtige aromaer.
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