'NESPRESSO | recrres

INDONESKE
POZNANI

(O 5 minut ) Nizka

POMUCKY

Aeroccino
Vysoka Recipe sklenice
Parni tryska Nespresso kavovaru

DOPORUCENE KAVY
NESPRESSO

INGREDIENCE

Cokoladovy sirup &i poleva ¢
20 ml 4

Master Origin Indonesia a
1ks

Polotué¢né mléko i
120 ml | 4

Kousky hotké &okolady s chili ‘
1 Cajova IZicka

INSPIRACE

S 8 0 =

POJDME TVORIT

KROK 01

Do vysoké Recipe sklenice
nalite ¢okoladovy sirup i
polevu.

KROK 04

Navrch nasypte par
kouskl ¢i hoblinek
¢okolady s chili. TIP:
Vychladte svou ¢okoladu v
ledni¢ce, bude se vam
dobfe sekat na kousky.
Pred pitim napoj dobre
promichejte, aby se vam
vS§echna aroma dobfe
propojila a dala vyniknout
bohatému dfevitému
aroma.

KROK 02 KROK 03

Ve Slehaci miéka si
pfipravte mlé€nou pénu,
tolik, kolik je potfeba na
pfipravu Latte Macchiato a
prelifte ji do sklenice.

Dolijte espressem (40 ml)
Master Origin Indonesia.
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