'NESPRESSO | reciees

StODKA |
CHRUPIACA
NICARAGUA

(O 5 minut O katwy

MATERIALY

Aeroccino
Ekspres do kawy

POLECANE KAWY
NESPRESSO

i3

SKLADNIKI

Syrop bananowy .t
5ml '

Mleko 2% - 4
80 ml 4:

Platki kukurydziane o
1 Szczypta %

Master Origin Nicaragua
1 Sztuka ﬂ

INSPIRACJE
e 0 =

JAK PRZYGOTOWAC TEN PRZEPIS?

KROK 01

Wilej syrop bananowy do
filizanki Cappuccino.

KROK 04

Posyp calo$¢ ptatkami
kukurydzianymi.
Wskazoéwka: Jesli
sprébujesz swojej kawy od
razu po przygotowaniu
poczujesz chrupkie pfatki
kukurydziane.

KROK 02

Spien mleko za pomoca
spieniacza do mleka
Aeroccino lub ekspresu i

wlej do filizanki z syropem.

KROK 03

Zaparz kawe Espresso i
wlej do filizanki ze
spienionym mlekiem.
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