'NESPRESSO | recrres

NICARAGUA
DULCEY
CRUJIENTE

(O 5 minutos > Féacil
MATERIALES
Aeroccino

Vaso para Cappuccino

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

a

INGREDIENTES

Jarabe de platano b
5ml '

Leche semi-deslactosada :l(
80 ml | 4

Hojuelas de maiz Ao
1 pizca ﬁ%

Master Origin Nicaragua
40 mi ﬂ

INSPIRACIONES
e 0 =

iCOMENCEMOS!

PASO 01

Vierte el jarabe de platano
en tu Taza Cappuccino.

PASO 04

Decora tu bebida con unas
cuantas hojuelas de maiz.

Consejo: Bébelo tan pronto

hayas terminado de
preparala, para que
disfrutes de lo crujiente de
las hojuelas de maiz.

PASO 02

Espuma tu leche con tu
Aeroccino o tu Latissima 'y
viértela en tu Taza
Capuccino hasta que el
tope.

PASO 03

Vierte tu café Master
Origin Nicaragua sobre la
espuma.
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