
NICARAGUA
SWEET AND

CRUNCHY
 5 λεπτά  Εύκολη

ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ

Κούπα Cappuccino

ΠΡΟΤ ΕΙΝΟΜΕΝΕΣ
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ  NESPRESSO

ΣΥΣΤ ΑΤ ΙΚΑ

ΕΜΠΝΕΥΣΗ

  

ΑΣ  Τ Ο  Φ Τ ΙΑΞΟΥΜΕ!

ΒΗΜΑ 01

Τοποθετήστε το σιρόπι
µπανάνας σε µία κούπα
Cappuccino.

ΒΗΜΑ 02

Παρασκευάστε αφρό
γάλακτος µε τη συσκευή
παρασκευής αφρού
γάλακτος και ρίξτε τον
πάνω από το σιρόπι
µπανάνας, µέχρι να
φτάσει λίγο πριν το χείλος
της κούπας σας.

ΒΗΜΑ 03

Εκχυλίστε από πάνω τον
Master Origin Nicaragua.

ΒΗΜΑ 04

Διακοσµήστε το ρόφηµά
σας µε λίγα δηµητριακά
καλοµποκιού. Συµβουλή:
Δοκιµάστε το όσο τα
δηµητριακά είναι ακόµα
τραγανά για ακόµα
µεγαλύτερη απόλαυση.
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