
REŢETĂ CAFEA THYME
AND GRAPEFRUIT

ETHIOPIA JAMMING
 5 min.  Uşor

MATERIALE

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMANDATE

     

INGREDIENTE

Cuburi de gheaţă
4 buc.

Apa tonica
90 ml.

Capsula de cafea Master Origin Ethiopia
1 buc.

Sirop de Grapefruit
10 ml.

Crenguta de Cimbru
1 buc.

INSPIRAŢII

 

SĂ ÎNCEPEM!

PAS 01

Adăugaţi un fir de
cimbru în paharul înalt
pentru reţete
Nespresso.

PAS 02

Peste turnaţi siropul
de grapefruit.

PAS 03

Adăugaţi 4 cuburi de
gheaţă.

PAS 04

Turnaţi apa tonică
peste cuburile de
gheaţă.

PAS 05

Extrageţi

sortimentul Master

Origin Ethiopia și

adăugaţi-l

deasupra.

Alternativ folosiţi:

- Cosi

- Volluto

- Volluto

Decaffeinato

- Vivalto

Lungo

PAS 06

Reţeta este gata.
Savuraţi!



- Vivalto

Lungo

Decaffeinato
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