
COLOMBIAN
PASSIOCCINO

 5 Minuten  Einfach

MATERIALIEN

AEROCCINO 4
VIEW CAPPUCCINO

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

Milch
80 ml

Passionsfrucht
0.5 Einheit

INSPIRATION

   

ZUBEREITUNG

SCHRITT 01

Einen Esslöffel
Passionsfruchtcreme in ein
Cappuccino-Glas geben.
Alternativ kann auch
Passionsfruchtkonfitüre
verwendet werden.

SCHRITT 02

Den Master Origin
Colombia aufgiessen.

SCHRITT 03

Die Milch mit dem
Milchaufschäumer
aufschäumen, aber nur
den Schaum auf den
Kaffee geben.

SCHRITT 04

Das Fruchtfleisch einer
halben Passionsfrucht auf
den Milchschaum geben.
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