
FIZZY INDIA
 5 minutes  Facile

MATÉRIEL

Verre à recettes
Petit pot

CAFÉS NESPRESSO
RECOMMANDÉS

INGRÉDIENTS

Cardamome
5 Unité

glaçon
5 Unité

Capsule Master Origin India
1 Unité

Sirop de sucre de Canne
10 ml

Jus de Citron
10 ml

Limonade Pétillante
80 ml

Zest de citron
1 Pincée

INSPIRATIONS

 

COMMENT RÉALISER CETTE RECETTE ?

ÉTAPE 01

Placez les 5 graines de
cardamome dans un petit
récipient et faites couler
votre café Master Origin
India par dessus. Laissez
infuser la cardamome dans
le café pendant pendant
que vous préparez le reste
de la recette.

ÉTAPE 02

Versez le sirop dans un
Grand Verre à Recette et
ajoutez-y 5 glaçons.

ÉTAPE 03

Ajoutez le jus d'un citron
fraichement pressé ainsi
que la limonade pétillante.

ÉTAPE 04

Terminez en versant le
café infusé à la
cardamome dans le verre
à recette.

ÉTAPE 05

Parsemez de zestes de
citron pour décorer.
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