
MOCHA VIENNOIS
 10 min.  Stredná

POMÔCKY

Nespresso Barista

DOPORUČENÉ KÁVY
NESPRESSO

    

INGREDIENCIE

Škorica
1 štipka

INŠPIRÁCIE

  

POĎME TVORIŤ

KROK 01

Najskôr vlejte mlieko
(100ml) do nádobky
šľahača Barista po
minimálnu hladinu

KROK 02

Pridajte štvorčeky
čokolády (20g) do nádobky
šľahača

KROK 03

Pripravte Espresso kávu
(40ml) v kávovare a prilejte
do nádobky šľahača

KROK 04

Zavrite vekom a stlačte
štart

KROK 05

Pripravte do šálok na
Cappuccino

KROK 06

Umyte nádobku vodou a
vlejte chladné mlieko bez
tuku (100ml) do nádobky
po značku nižśej hladiny

KROK 07

Zavrite vekom a stlačte
štart

KROK 08

S Barista lyžičkou
pozbierajte penu a položte
na vrch čokolády v
Cappuccino šálkach,
dozdobte nastrúhanou
čokoládou. Vychutnajte si
receptúru!
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