
REŢETĂ CAFEA MOCHA
VIENNOIS

 10 min.  Mediu

MATERIALE

Espressor Nespresso
Linguriţă Nespresso Barista

Nespresso Barista

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMANDATE

       

       

       

INGREDIENTE

Scorţişoară
1 vârf

INSPIRAŢII

  

SĂ ÎNCEPEM!

PAS 01

Turnaţi 100 ml de
lapte în aparatul
Nespresso Barista,
până la marcajul
nivelului minim.

PAS 02

Adăugaţi bucăţelele
de ciocolată (20 g) în
recipient.

PAS 03

Preparaţi un
espresso (40 ml) cu
ajutorul espressorului
dumneavoastră și
turnaţi-l în recipient.

PAS 04

Închideţi capacul și
apăsaţi butonul de
pornire al aparatului.

PAS 05

Serviţi conţinutul
preparat într-un pahar
pentru cappuccino.

PAS 06

Curăţaţi recipientul și
turnaţi lapte rece cu
0% grăsime (100 ml)
în recipient până la
indicatorul nivelului
minim.

PAS 07

Închideţi capacul și
apăsaţi butonul de
pornire al aparatului.

PAS 08

Folosiţi lingura Barista
pentru a adăuga
spuma peste
ciocolata caldă și
decoraţi cu ciocolată
rasă.

PAS 09

Savuraţi reţeta
preparată! * Sugestie
de servire
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