
MOCHA VIENNOIS
 10 min.  Średni

MATERIAŁY

Filiżanka do Cappuccino
Ekspres do kawy

Tarka
Łyżeczka Barista

Nespresso Barista

POLECANE KAWY
NESPRESSO

    

SKŁADNIKI

Kapsułka Volluto
1 Sztuka

Zimne mleko 0%
200 ml

Czekoladka mleczna
Nespresso

4 Sztuka

Cynamon
1 Szczypta

INSPIRACJE

  

JAK PRZYGOTOWAĆ TEN PRZEPIS?

KROK 01

Wlej mleko do urządzenia
Barista do minimalnego
poziomu, który jest w nim
podany.

KROK 02

Umieść czekoladkę
Nespresso w urządzeniu.

KROK 03

Zaparz kawę Volluto w
ekspresie i wlej do
urządzenia.

KROK 04

Zamknij przykrywkę
urządzenia Barista i włącz
odpowiedni program.

KROK 05

Przelej przygotowany
przepis do filiżanki do
cappuccino.

KROK 06

Wypłucz urządzenie i wlej
do niego 100 ml mleka do
minimalnego poziomu w
nim podanego.

KROK 07

Zamknij pokrywkę i włącz
urządzenie.

KROK 08

Przy pomocy łyżeczki
przełóż ubitą mleczną
piankę do filizanki z
gotowym napojem i posyp
startą czekoladką.

KROK 09

Podawaj bezpośrednio po
przygotowaniu.
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