
CAFÉ VIENNOIS
 Średni

MATERIAŁY

Filiżanka Lungo
Ekspres do kawy

Tarka
Łyżeczka Barista

Nespresso Barista

POLECANE KAWY
NESPRESSO

  

SKŁADNIKI

Zimne i świeże mleko 0%
100 ml

Kapsułka Vivalto Lungo
1 Sztuka

Gorzka czekolada
1 Sztuka

INSPIRACJE

  

JAK PRZYGOTOWAĆ TEN PRZEPIS?

KROK 01

Zaparz kawę (110 ml) w
ekspresie do kawy i nalej ją
do filiżanki.

KROK 02

Następnie wlej zimne i
świeże mleko 0% do
Baristy do oznaczenia
minimalnego poziomu.

KROK 03

Zamknij pokrywę, wybierz
program na spienione
mleko i naciśnij przycisk
Start.

KROK 04

Za pomocą łyżki
barmańskiej zbierz piankę
z dzbanka i obficie nałóż ją
na wierzch kawy.

KROK 05

Na koniec dodaj odrobinę
tartej czekolady na
wierzch.

KROK 06

Podawaj bezpośrednio po
przygotowaniu.
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