
焦糖泡泡
 10 分鐘  簡單

配件

1個 Glass Lungo 杯盤組 (10 X

150 毫升 / 5 盎司)

1個混合器或攪拌器

1個容器

NESPRESSO頂級咖啡膠囊
搭配推薦

材料

1顆 Caramelito 頂級咖啡膠囊

1瓶氣泡酒 (750毫升/ 25.4 盎司)

吉利丁片

80 毫升 / 2.7 盎司糖漿

10 克/ 0.3 盎司糖

靈感

 

如何製作此款特調?

準備10份 Caramelito 頂級濃縮咖啡 (10 x 40 毫升)，將之倒入容器，並加入吉利丁

片。 攪拌直至吉利丁片完全溶解於咖啡中。 倒入糖和糖漿，均勻混合。 將混合物倒

入攪拌器，均勻混合，冷藏4小時。 將氣泡酒倒入Espresso杯中至五分滿，在頂端加

上咖啡泡沫，即可享用。
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