NESPRESSO | recrees

CARAMELITO
SCHAUMCREME

10 min. Leicht

MATERIALIEN

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

€

ZUTATEN

Kapseln Caramelito Grand Cru
Flasche (75cl) Alkoholfreier Sekt
Blatter Gelatine

80 MI Rohrzuckersirup

10 G Puderzucker

INSPIRATION

ZUBEREITUNG

e Bereiten Sie 10Caramelito Espresso Grands Crus zu (10 x 40 ml), gieBen Sie diese in
eine Kanne und geben Sie die Gelatine dazu

e Rihren Sie solange, bis sich die Gelatine vollstédndig im Kaffee aufgeldst hat

o Geben Sie den Sirup und den Zucker dazu und vermischen Sie alles sorgfaltig

e GieBen Sie diese Zubereitung in einen Standmixer, vermischen alles und geben die
Mischung fir mindestens 4 Stunden in den Tiefklhler

e Fllen Sie eine halbe Espressotasse mit alkoholfreiem Sekt und geben Sie darauf die
Schaumcreme

e Unverziglich servieren
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