
초코 그라니타 커피
 10 분  쉬움

조리기구

작은 물 컵 (150 Ml) 6 잔

네스프레소  추천  커피

주재료

치오카티노 캡슐 15 개

흰 설탕 60 G

영감

함께  만들어봐요!

커피에 설탕을 넣고 잘 저어준다

식힌 뒤 냉동실용 컨테이너에 설탕넣은 커피를 붓는다

3시간동안 얼린 뒤 포크를 이용해 얼음을 잘게 부순다

다시 냉동실에 넣었다가 꺼내서 포크로 잘게 부수는 행위를 한 시간동안 15분마다 반

복해서 커피 얼음이 잘 부서지게 만든다

냉장고에 넣고 얼음이 살짝 녹도록 20분간 기다린다

그라니타를 포크로 한 번 더 뒤적인 뒤 차갑게 식힌 작은 글래스에 담아서 서빙한다
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