
CHOCO KÁVÉ
GRANITA

 10 perc  Könnyű

ESZKÖZÖK

Kis Vizespohár (150 Ml)

AJÁNLOTT NESPRESSO
KÁVÉK

HOZZÁVALÓK

Ciocattino Grand Cru Kapszula

60g Fehér Cukor

INSPIRÁCIÓK

ELKÉSZÍTÉS

Készítse el a kávét, majd folyamatos kevergetés közben oldja fel benne a cukrot

Hagyja kihűlni, majd öntse át egy olyan edénybe, amit betehet a fagyasztóba

Fagyassza 3 órán keresztül, majd egy villával "törje fel" a jeget, ami már elkezdett

apró kristályokká összeállni

Tegye vissza a fagyasztóba és egy órán át 15 percenként ismételje meg az előbbi

eljárástmindaddig, míg a cukros kávé teljes egészében kristályos tört jéggé válik

Tegye át a keveréket 20 percre a hűtőszekrénybe, hogy a kristályok kissé

lágyabbak legyenek

Keverje fel a Granitát mégegyszer egy villával, majd tálalja kicsi, lehűtött poharakban
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