NESPRESSO | recrees

RETETA CAFEA CHOCO-
COCO LATTE MACCHIATO

10 min. Usor

MATERIALE

1 Pahar Recipe (350 MI/ 11.8 Oz)

Aparatul Pentru Spuma De Lapte Aeroccino

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>
RECOMANDATE

&

INGREDIENTE

1 Capsuld Grand Cru Ciocattino

20 Cl. /6.8 Oz Lapte

1 Cl. / Sirop De Cocos

2 Lingurite De Cremé De Ciocolatd Cu Alune

1g/0.03 Oz Fulgi De Cocos

INSPIRATII
S|

SA INCEPEM!

Puneti 2 lingurite de crema de ciocolaté cu alune intr-un pahar. Tncéjzi;i laptele ntr-un recipient si
amestecati-1 cu siropul de cocos. Folositi laptele astfel aromat pentru a prepara spuma de lapte in aparatul
pentru spuma de lapte Aeroccino. Turnati mai intéi laptele cald peste crema de ciocolaté cu alune si apoi
addugati spuma de lapte. Preparati un espresso (40 ml) folosind capsula Grand Cru Ciocattino si turnati-|
n pahar.

Puteti decora marginea paharului folosind crema de ciocolata si fulgi de cocos.
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