
CIOCO-COCO LATTE
MACCHIATO

 10 min.  Leicht

MATERIALIEN

Großes Rezeptglas (350ml)

Aeroccino Milchaufschäumer Oder

Die Milchaufschäumfunktion Ihrer

Nespresso Maschine

EMPFOHLENE
NESPRESSO KAFFEES

ZUTATEN

Kapsel Ciocattino Grand Cru

200 Ml Milch

10 Ml Kokossirup

Teelöffel

Schokoladen_Haselnuss_Aufstrich

1g Kokosraspeln

INSPIRATION

 

ZUBEREITUNG

Geben Sie zwei Teelöffel SchokoladenHaselnussAufstrich in ein

großesRezeptglas

Erhitzen Sie die Milch und vermischen Sie sie mit etwas Kokossirup

Schäumen Sie die Mischung anschließend mit Hilfe des Aeroccinos auf

Gießen Sie zunächst die Milch und anschließend den Milchschaum in das Glas

Bereiten Sie einen Ciocattino Grand Cru zu und gießen diesen ebenfalls vorsichtig

in das Glas

Dekorieren Sie das Rezept mit dem Aufstrich und einigen Kokosraspeln


	CIOCO-COCO LATTE MACCHIATO
	MATERIALIEN
	ZUBEREITUNG
	EMPFOHLENE NESPRESSO KAFFEES
	ZUTATEN
	INSPIRATION


