
PAVLOVA VANILIO
ICED CAPUCCINO

 15 min.  Medium

MATERIALS

Lungo Cup

Shaker

Mixer

ถวยลังโก
กระบอกผสมเครื่องดื่ม

เครื่องผสม

กาแฟแคปซูล
NESPRESSO ที่แนะนํา

INGREDIENTS

Capsule Of Grand Cru Vanilio

Teaspoon Of Vanilla Extract

Egg Whites

15g / 0.5 Oz White Sugar

Ice Cubes

Passion Fruit

กาแฟแคปซลู Vanilio

กลิ่นวนิลา 1 ชอนชา

ไขขาว

น้ําตาลทรายขาว 15กรัม / 0.5

ออนซ

น้ําแข็งกอน

สาวรส

INSPIRATIONS

เริ่มเลย!

Prepare the coffee and pour it into the shaker Add some ice cubes and add

the vanilla extract, shake it ! Prepare the meringue, stir the egg whites with

the sugar until the mixture is firm and stands in peaks Pour the content of

the shaker in the cup and add your meringue on top Decorate with some

passion fruit

เตรียมกาแฟแลวเทใสกระบอกผสม
เติมน้ําแข็งกอนกับกลิ่นวนิลาลงไป เขยาใหเขากัน
เตรียมเมอรแรงโดยตีใขขาวกับน้ําตาลจนสวนผสมเป็นโฟมสามารถตัง้ยอดได
เทเครื่องดื่มในกระบอกผสมเครื่องดื่มลงไปในแกว
เติมเมอรแรงขางบน
ตกแตงดวยสาวรส

https://www.nespresso.com/th/en/order/capsules/vanilio
https://www.nespresso.com/th/th/order/capsules/vanilio



	PAVLOVA VANILIO ICED CAPUCCINO
	MATERIALS
	เริ่มเลย!
	กาแฟแคปซูล NESPRESSO ที่แนะนำ
	INGREDIENTS
	INSPIRATIONS


