
REŢETĂ CAFEA CAFFÉ
LATTE CHOCOLATE

COOKIE
 5 min.  Mediu

MATERIALE

Aeroccino

Recipe Glass

Linguriţă Recipe

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMANDATE

INGREDIENTE

Capsulă Tokyo Vivalto Lungo

10ml Sirop De Ciocolată

200ml Lapte

O Bucată De Prăjitură

INSPIRAŢII

 

SĂ ÎNCEPEM!

Preparaţi o cafea Tokyo Vivalto Lungo într-o ceașcă.

În timpul preparării, spumaţi laptele într-o cană folosind bagheta de

aburi a aparatului dumneavoastră Nespresso sau Aeroccino (dacă

este Aeroccino 4, apăsaţi butonul 2 din dreapta).

Se toarnă siropul de ciocolată în pahar și se adaugă cafeaua.

Adăugaţi spuma de lapte.

Adăugaţi bucăţele de prăjitură de ciocolată sfărâmată
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