
ESPRESSO
MACCHIATO
 5 min  Facile

MATÉRIEL

Aeroccino mousseur à lait

CAFÉS NESPRESSO
RECOMMANDÉS

    

 

INGRÉDIENTS

Café
40 ml

Lait
20 ml

Sucre
1 Unité

Mousse de lait
4 cuillère à café

INSPIRATIONS

 

COMMENT FAIRE

ÉTAPES 01

Préparez de la mousse de
lait avec votre Aeroccino
ou la buse vapeur de votre
machine Nespresso. Si
vous avez le Barista:
versez le lait dans le
récipient du barista
jusqu'au niveau minimum
indiqué puis fermez le
couvrecle et appuyez sur
le bouton "Marche" de
l'appareil.

ÉTAPES 02

Préparez un café
Nespresso Roma, Origine
de Maître: Inde ou Volluto
en espresso (40 ml) puis
ajoutez du sucre si vous le
désirez

ÉTAPES 03

Placez de la mousse de lait
sur votre espresso - pour
un goût moins corsé,
ajoutez plus de mousse.

ÉTAPES 04

Bonne dégustation!
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