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COQUETEL
CITRICO

® > Fécil

MATERIAIS

Coqueteleira
Copo para cocktail

CAFES NESPRESSO
RECOMENDADOS

a

INGREDIENTES

Xarope de Baunilha

10 ml i
Cubo de Gelo ‘,1%:}
5un =%
Tomilho ”

2 folhas

Suco de Grapefruit @
100 ml “&=

Capsula Master Origin India 1Y
1un

INSPIRAGCOES
Y @

COMO PREPARAR ESTA RECEITA?

ETAPA 01

Coloque o xarope de
baunilha na taca de Dry
Martini.

ETAPA 04

Decore com um ramo de

tomilho e sirva.

ETAPA 02

Adicione o suco de
grapefruit (toranja)
delicadamente com o
auxilio de uma colher para
criar camadas.

ETAPA 03

Na coqueteleira, extraia o
café (40ml), adicione um
ramo de tomilho, e cubos
de gelo. Agite bem.
Adicione o café
delicadamente na taga
para criar camadas. Com
a colher, adicione a
espuma que ficou na
coqueteleira.
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