
GRAPEFRUIT &
THYME COFFEE

COCKTAIL
 7 λεπτά  Εύκολη

ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ

Shaker
Ποτήρι για Cocktail

Καλαµάκι

ΠΡΟΤ ΕΙΝΟΜΕΝΕΣ
ΠΟΙΚΙΛΙΕΣ  NESPRESSO

    

ΣΥΣΤ ΑΤ ΙΚΑ

Σιρόπι βανίλια
1 cl

Παγάκια
2 Τµχ.

Αποξηραµένα φύλλα
θυµαριού

5 Φύλλα

Χυµός Grapefruit
10 cl

Robusta Uganda Limited
Edition

1 Τµχ.

Φύλλα κολίανδρου
5 Φύλλα

ΕΜΠΝΕΥΣΗ

 

ΑΣ  Τ Ο  Φ Τ ΙΑΞΟΥΜΕ!

ΒΗΜΑ 01

Βάλτε σιρόπι βανίλιας στο
ποτήρι.

ΒΗΜΑ 02

Προσθέστε αποξηραµένα
και νωρίτερα
θρυµµατισµένα φύλλα
θυµαριού, χυµό grapefruit
και 2 παγάκια σε ένα
shaker και ανακατέψτε για
µερικά δευτερόλεπτα.
Αδειάστε το περιεχόµενο
του shaker στο ποτήρι.

ΒΗΜΑ 03

Στην συνέχεια φτιάξτε
έναν espresso (40ml) και
ανακατέψτε στο shaker
µε 2 παγάκια. Αδειάστε
τον καφέ στο ποτήρι.

ΒΗΜΑ 04

Διακοσµήστε µε
αποξηραµένο θυµάρι και
σερβίρετε.
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