
CHRISTMAS
SPICED MOCHA

 5 min  Easy

MATERIALSMATERIALS

Espresso Cup (80 Ml / 3 Oz)

Mixer/Blender

Tall Recipe Glass (350 Ml/12

Oz)

Saucepan

Ritual Recipe

Ritual Recipe Spoon

แกวเอสเพรสโซ (80 มล. / 3
ออนซ)

เครื่องผสม/เครื่องป่ัน
แกว Tall Recipe (350 มล. / 12

ออนซ)
กระทะ

แกว Ritual Recipe

ชอน Ritual Recipe

กาแฟแคปซูล
NESPRESSO NESPRESSO ที่แนะนํา

INGREDIENTSINGREDIENTS

Capsule Of Fortissio Lungo

Grand Cru

Cardamon

0.5 G / 0.02 Oz Of Cloves

0.5 G / 0.02 Oz Of Chili

Powder

Chocolate Powder

0.3 G / 0.01 Oz Of Nutmeg

100 Ml / 3.4 Oz Of Milk

Chantilly

เริ่มเลย!!

Prepare the Fortissio Lungo Grand Cru in espresso (40 ml / 15 oz)

Pour the milk into a saucepan, add a touch of cardamom, the cloves, the

chili powder and the chocolate powder

Heat it up

Put the chocolate powder in the bottom of the glass

Pour the espresso on it and the spiced milk afterwards

Finish with the Chantilly and nutmeg

เตรียมกาแฟแคปซลู แคปซลู Fortissio Lungo ในเอสเพรสโซ  (40 มล. / 15 ออนซ)
เทนมในหมอตม, เติมกระวาน, กานพลู, ผงพริกและผงชอ็กโกแลต
อ

ุ
น

เทผงชอ็คโกแลตลงในกนแกว
เทกาแฟแอสเพรสโซลงไปและนมเครื่ยงเทศที่อุนหลังจากน้ัน
ตกแตงดวย Chantilly และจัทรเทศ

https://www.nespresso.com/th/en/order/capsules/fortissio-lungo-coffee-capsule
https://www.nespresso.com/th/en/order/capsules/fortissio-lungo-coffee-capsule
https://www.nespresso.com/th/th/order/capsules/fortissio-lungo-coffee-capsule


แคปซลู Fortissio Lungo

กระวาน

กานพลู 0.5 กรัม / 0.02 ออนซ

ผงพริก 0.5 กรัม / 0.02 ออนซ

ผงชอ็กโกแลต

จันทนเทศ 0.3 กรัม / 0.01 ออนซ

นม 100 Ml / 3.4 ออนซ

ครีมชานทิลลี่

INSPIRATIONSINSPIRATIONS

 

https://www.nespresso.com/th/th/order/capsules/fortissio-lungo-coffee-capsule
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