
MOCHA PICANTE
DE NATAL

 5 min  Fácil

MATERIAISMATERIAIS

Chávena Espresso (80 Ml)

Batedeira/ Liquidificadora

Copo Alto De Receita (350 Ml)

Panela

Colher De Degustação

CAFÉS NESPRESSOCAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOSRECOMENDADOS

INGREDIENTESINGREDIENTES

Cápsula Do Fortissio Lungo

Grand Cru

Cardamomo

0,5 G De Cravinho

0,5 G De Chili Em Pó

Cacau Em Pó

0,3 G De Noz_moscada

100 Ml De Leite

Chantilly

INSPIRAÇÕESINSPIRAÇÕES

 

COMO FAZER ESTA RECEITA?COMO FAZER ESTA RECEITA?

Prepare o Fortissio Lungo Grand Cru em espresso (40 ml)

Numa panela junte o leite, um toque de cardamomo, o cravinho, o chili em

pó e algum cacau em pó

Aqueça os ingredientes

Deite cacau em pó no fundo da chávena

Deite o espresso por cima e depois o leite apimentado

Finalize a receita decorando com Chantilly e nozmoscada
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