
クリスマス スパイス
モカ

 5 分  簡単

道具

エスプレッソカップ

泡立て器

鍋

レシピグラス

おすすめの<STRONG>ネス
プレッソ</STRONG>の

コーヒー

材料

ネスプレッソのカプセル「フォ

ルティシオ・ルンゴ」 1個

カルダモン 適量

クローブ 5個

チリパウダー 小さじ1/4杯

チョコレートパウダー 適量

ナツメグ 小さじ1/5杯

牛乳 100ml

生クリーム 適量

インスピレーション

 

作ってみましょう！

ネスプレッソのカプセル「フォルティシオ・ルンゴ」1個をエスプレッソ（40ml）

で抽出する。

鍋に牛乳を注ぎ、カルダモン、クローブ、チリパウダー、チョコレートパウダーを

少量加えて、加熱する。

ネスプレッソのレシピグラスの底にチョコレートパウダーを入れ、その上にエスプ

レッソ、温めたスパイス入りミルクを注ぐ。

泡立てた生クリームとナツメグを トッピングすればでき上がり。


	クリスマス スパイス モカ
	道具
	作ってみましょう！
	おすすめの<STRONG>ネスプレッソ</STRONG>のコーヒー
	材料
	インスピレーション


