
REŢETĂ CAFEA WHITE
MOCCA

 10 min  Uşor

MATERIALE

1 Pahar Înalt Pentru Reţete Nespresso

Mixer/Blender (Pentru A Prepara Frișca)

1 Bol

1 Linguriţă Înaltă

Aparatul Aeroccino Pentru Spumarea Laptelui

SORTIMENTE DE CAFEA
<STRONG>NESPRESSO</STRONG>

RECOMANDATE

 

INGREDIENTE

1 Capsulă Din Sortimentul De Cafea Arpeggio
-10 g de ciocolată albă 

Frișcă Proaspătă

Fulgi De Ciocolată Neagră

50 Ml De Lapte Proaspăt Și Rece

INSPIRAŢII

 

SĂ ÎNCEPEM!

Răzuiţi ciocolata albă în pahar

Turnaţi laptele proaspăt și rece în aparatul Aeroccino și folosiţi funcţia

de spumă caldă a aparatului sau creaţi spuma folosind duza de aburi

pentru spumare incorporată a sistemului Nespresso

Turnaţi laptele cald și spuma deasupra ciocolatei albe și amestecaţi la

baza paharului pentru a se topi

Preparaţi o capsulă din sortimentul de cafea Arpeggio folosind butonul

pentru Espresso al aparatului Nespresso deasupra spumei de lapte

Separat amestecaţi fulgi de ciocolată neagră cu frișcă și adăugaţi o

linguriţă deasupra reţetei
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