
LATTE
MACCHIATO

EXCLUSIVO CON
GALLETA

SPECULOOS
 5 min  Fácil

MATERIALES

Espumador De Leche Aeroccino

O La Boquilla De Vapor De Su

Máquina Nespresso.

Vaso Recipe (350 Ml).

CAFÉS NESPRESSO
RECOMENDADOS

 

INGREDIENTES

Cápsula De India, Arpeggio O

Decaffeinato Intenso.

80 Ml De Leche.

Cucharadita De Crema De

Speculoos.

Galleta Speculoos.

INSPIRACIONES

 

HAGÁMOSLO!

Pon la crema de speculoos en el fondo del vaso.

Prepara un Latte Macchiato en el vaso.

Para preparar el Latte Macchiato:

Si utilizas el espumador de leche Aeroccino o la boquilla de vapor de su máquina

Nespresso.

Prepara espuma de leche.

Pon la espuma de leche en el vaso.

Vierte directamente sobre la espuma de leche el café que haya elegido (40 ml).

Si utilizas la máquina Lattissima:.

Pulsa el botón.

Por último, desmenuza la galleta Speculoos por encima de la mezcla.
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